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Publicacién de una comunicacion de aprobaciéon de una modificacién normal del pliego de
condiciones de una denominacion del sector vitivinicola, tal como se menciona en el articulo 17,
apartados 2 y 3, del Reglamento Delegado (UE) 2019/33 de la Comisi6n

(2021/C 65/14)

La presente comunicacién se publica con arreglo al articulo 17, apartado 5, del Reglamento Delegado (UE) 2019/33 de la
Comision (1).

COMUNICACION DE MODIFICACION NORMAL QUE MODIFICA EL DOCUMENTO UNICO
«Casa del Blanco»
PDO-ES-A0060-AMO02
Fecha de comunicacién: 16.11.2020
DESCRIPCION Y MOTIVOS DE LA MODIFICACION APROBADA

1. Adaptacion de los pardmetros analiticos por la incorporacién de nuevas variedades y vinos jévenes (punto 2.1
del PC y punto 3 del DU)

Descripcién y motivos

Al incorporarse dos nuevas variedades, Garnacha y Airén, y al elaborarse vinos jovenes con estas y otras variedades, es
necesario redefinir los pardmetros analiticos, por tanto es necesario adecuar a estas nuevas elaboraciones las
caracteristicas analiticas de los vinos blancos y tintos.

La zona geogréfica de la DOP Casa del Blanco incluye una parcela de Garnacha y otra de Airén, y los vinos jovenes
elaborados con estas y otras variedades mantienen las caracteristicas y perfil del resto de los vinos de la DOP Casa del
Blanco, con niveles altos de Litio, y de acuerdo con las necesidades del mercado, ya que cada vez el consumidor
demanda vinos singulares, con mucha fruta, vinos suaves al paladar y que la uva sea la protagonista, se solicita
modificar el pliego de condiciones para incorporar las caracteristicas analiticas de los vinos jovenes elaborados con
estas variedades.

Tipo de modificacion: normal

Con la adaptacion de las caracteristicas analiticas de los vinos, se mantiene la tinica categoria de vino autorizada en el
Pliego de condiciones del producto, la categorfa 1 del anexo VII, parte II, del Reglamento (UE) 1308/2013, de 17 de
diciembre. Se considera, por tanto, que no se cambia, afiade ni suprime ninguna categoria, por lo que esta modificacion
no se encuadrarfa en ninguna de los tipos previstos en el articulo 14.1 del Reglamento (UE) 2019/33.

2. Adaptacién a la reglamentacién vigente la terminologia de los pardmetros analiticos de aziicar reductor, (punto
2.1.1 del PC y no afecta al DU)

Descripcién y motivos

El pardmetro analitico “azicares reductores” pasa a denominarse “aziicares totales expresados en glucosa mds fructosa”,
de acuerdo con lo establecido en el articulo 20 del Reglamento de Ejecuciéon (UE) 2019/34 de La Comisién de
17 de octubre de 2018, en el que se establece la determinacién de los azicares totales, expresados en términos de
fructosa y glucosa.

Tipo de modificacién: normal

Esta modificacion es una adaptacién de terminologia utilizada en relacién con las caracteristicas fisico-quimicas que no
suponen ninguna modificacion del producto final que sigue manteniendo las caracteristicas y perfil que se describen en
el vinculo, derivados de la interaccién entre los factores naturales y humanos. Se considera, por tanto, que esta
modificacién no se encuadrarfa en ninguna de los tipos previstos en el articulo 14.1 del Reglamento (UE) 2019/33.
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3. Modificacién de las caracteristicas organolépticas (apartado 2.2 del PC y punto 3 del DU)

Descripcién y motivos

La implantacién de la norma UNE-EN-ISO 17065 para realizar las tareas de certificacion, hace necesario modificar la
descripcion organoléptica de los vinos amparados para que sus caracteristicas puedan vincularse con descriptores
evaluables mediante un panel sensorial que cumpla con los principios de la Norma UNE-EN-ISO 17025.

Tipo de Modificacién: normal.

Esta modificacion es una adaptacion de las caracteristicas organolépticas para su mejor verificacién mediante andlisis
sensorial, que no suponen una modificacion del producto que sigue manteniendo las caracteristicas y perfil que se
describen en el vinculo, derivados de la interaccion entre los factores naturales y humanos. Se considera, por tanto, que
esta modificacion no se encuadrarfa en ninguno de los tipos previstos en el articulo 14.1 del Reglamento (UE) 2019/33.

4. Definicion de las caracteristicas organolépticas por la incorporacién de los vinos de las nuevas variedades y los
vinos jévenes (punto 2.2 del PC y no afecta al DU)

Descripcién y motivos

Al incorporarse dos nuevas variedades, Airén y Garnacha, y elaborarse vinos jovenes con estas y otras variedades, es
necesario definir las caracteristicas organolépticas de estos vinos.

La zona geogriéfica de la DOP Pago Casa del Blanco incluye una parcela de Garnacha y otra de Airén y los vinos jovenes
elaborados con estas y otras variedades mantienen las caracteristicas y perfil del resto de los vinos de la DOP Casa del
Blanco, con niveles altos de Litio. De acuerdo con las necesidades del mercado, ya que cada vez el consumidor
demanda vinos singulares, con mucha fruta, se solicita modificar el pliego de condiciones para incluir las caracteristicas
organolépticas de estos vinos.

Tipo de modificacién: normal

Con la incorporacion de las caracteristicas organolépticas de estas variedades, se mantiene la tinica categoria autorizada
en el Pliego de condiciones del producto, la categoria 1 del anexo VII, parte II, del Reglamento (UE) 1308/2013, de 17 de
diciembre. Se considera, por tanto, que no se cambia, aflade ni suprime ninguna categoria de vino, con lo que esta
modificacién no se encuadraria en ninguna de los tipos previstos en el articulo 14.1 del Reglamento (UE) 2019/33.

5. Adecuacion de las pricticas enoldgicas especificas de los vinos blancos y tintos (punto 3 del PC y no afecta al
DU)

Descripcién y motivos

Al incorporarse dos nuevas variedades, Garnacha y Airén y contemplarse un nuevo tipo de elaboracién de vinos jovenes
con estas y otras variedades, es necesario definir su proceso de elaboracién.

Asi mismo, se amplia la capacidad nominal de los envases que podrd ser de 750 ml o superior

Debido a las circunstancias indicadas en los apartados anteriores, se incluye en este apartado las practicas enoldgicas
especificas para la elaboracion de los nuevos tipos de vino que se incorporan. , Asimismo, para la adaptacion de los
vinos a las tendencias actuales de envejecimiento, se requiere envejecer el vino en barricas de 225 litros de capacidad o
mayor. Asi mismo, debido a que el consumidor estd demandando distintos formatos de envases, se amplia la capacidad
nominal de los envases que podré ser de 750 ml o superior

Tipo de modificacion: normal

Esta modificacién mantiene las caracteristicas y perfil de los vinos de la DOP Casa del Blanco, asi como su identidad. Se
considera, por tanto, que esta modificacién no se encuadraria en ninguna de los tipos previstos en el articulo 14.1 del
Reglamento (UE) 2019/33.
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6. Revision de las parcelas viticolas de la demarcacion de la zona geogrifica (punto 4 del PC y no afecta al DU)

Descripcién y motivos

La demanda de vinos de la variedad airén ha aumentado principalmente en los mercados exteriores para la época estival,
que demandan vinos de un perfil mds refrescante, menos potentes en nariz y con algo mds de recorrido en boca que no
los hace tan pesados como otras variedades mds aromaticas. En la zona geografica colindante a la DOP Casa del Blanco
se encuentra una parcela de la variedad Airén plantada en los afios 1945 y 1962, asi como una parcela de la variedad
garnacha plantada en el afio 2006., Ambas parcelas son colindantes con las parcelas viticolas definidas en el pliego de
condiciones, y la parcela de garnacha, en su mayor parte, estd rodeada por las parcelas viticolas ya definidas en el pliego
de condiciones, por ello y debido a que poseen las mismas caracteristicas climdticas, edafologicas y orogréficas que la
zona geogrifica delimitada estas parcelas poseen asimismo niveles alto de Litio-, se solicita modificar el pliego de
condiciones para incluir estas parcelas a la zona delimitada.

Tipo de modificacion: normal
La inclusion de estas parcelas no implica un cambio del vinculo, siendo los factores naturales y humanos los mismos en
el drea ampliada que en el drea que ya estaba delimitada en un principio. Manteniéndose asimismo en los vinos

elaborados las caracteristicas y perfil de los vinos de la DOP Casa del Blanco. Se considera, por tanto, que esta
modificacién no se encuadrarfa en ninguna de los tipos previstos en el articulo 14.1 del Reglamento (UE) 2019/33.

7. Incorporacién de la variedad garnacha y airén (punto 6 del PC y no afecta al DU)

Descripcion de motivos

Al incorporarse en la descripcion de los vinos del pliego de condiciones el vino blanco monovarietal de airén y el vino
tinto multivarietal con garnacha, se incluye en este apartado estas variedades.

Tipo de modificacion: normal
Debido a la inclusién de este vino blanco monovarietal airén y el vino tinto multivarietal con garnacha en el apartado de
descripcién de los vinos, con la justificacién indicada en el punto 1, se incorporan también las variedades de airén y

garnacha. Se considera, por tanto, que esta modificaciéon no se encuadrarfa en ninguna de los tipos previstos en el
articulo 14.1 del Reglamento (UE) 2019/33.

8. Se actualiza la referencia normativa (punto 8 del PC y no afecta al DU)

Descripcién y motivos

En los parrafos primero y segundo del punto 8 del pliego de condiciones se sustituyen las referencias a los Reglamentos
derogados por la referencia a los Reglamentos vigentes y se actualizan los términos tradicionales, asi como la utilizacion
de las menciones reguladas en el Real Decreto 1363/2011, de 7 de octubre, por el que se desarrolla la reglamentacién

comunitaria en materia de etiquetado, presentacién e identificacion de determinados productos vitivinicolas, que se
incorporan en el parrafo tercero.

Tipo de Modificacién: normal

Esta modificacion es una actualizacion de la normativa. Se considera, por tanto, que esta modificacion no se encuadraria
en ninguno de los tipos previstos en el articulo 14.1 del Reglamento (UE) 2019/33.

9. Se actualiza la referencia normativa (punto 9.2 del PC y no afecta al DU)

Descripcién y motivos

En los parrafos tercero y noveno del punto 9.2 del pliego de condiciones se sustituyen las referencias a los Reglamento
derogados por la referencia a los Reglamentos vigentes.
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Tipo de Modificacién: normal

Esta modificacion es una actualizacion de la normativa. Se considera, por tanto, que esta modificacion no se encuadraria
en ninguno de los tipos previstos en el articulo 14.1 del Reglamento (UE) 2019/33.

DOCUMENTO UNICO

1. Denominacién del producto

Casa del Blanco

2. Tipo de indicacién geogrifica

DOP - Denominacién de Origen Protegida

3. Categorias de productos vitivinicolas

1. Vino

4. Descripcion del (de los) vino(s)

Vino Tinto

Son vinos en los que la concentracién de iones Litio es de hasta 10 veces superior a las concentraciones de los vinos del
entorno y ademds existe una correlacion entre las parcelas en las que se ha encontrado mds litio con los vinos con mayor
concentracién de este metal.

Los vinos tintos son de color cereza o rojo intenso, de capa alta y aroma potente, son sabrosos, carnosos y potentes.

*  El grado alcohdlico total méximo serd el fijado dentro de los limites permitidos de conformidad con la legislacién de
la UE pertinente.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total mdximo (en % vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo (en % vol.): | 12,5

Acidez total minima: 5 en gramos por litro expresado en dcido tartdrico
Acidez voldtil mdxima (en miliequivalentes por litro): 16,7
Contenido médximo total de anhidrido sulfuroso (en 120

miligramos por litro):

Vino Blanco

Los vinos blancos son limpios, cristalinos, amarillo pajizo con ribetes dorados, con aromas a frutas blancas y fresco,
agradable de acidez bien compensada. Postgusto largo y bien equilibrado.

*  El grado alcohdlico total mdximo serd el fijado dentro de los limites permitidos de conformidad con la legislacién de

la UE pertinente.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcoholico volumétrico total méximo (en % vol.):

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo (en % vol.): | 11,50

Acidez total minima: 6 en gramos por litro expresado en dcido tartdrico
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Acidez voldtil mdxima (en miliequivalentes por litro):

16

Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso (en
miligramos por litro):

120

5. Précticas vitivinicolas
a. Prdcticas enoldgicas especificas

Practica enoldgica especifica

En vinos blancos el mosto obtenido por estrujado y prensado de la vendimia despalillada, se desfanga a una
temperatura entre 10 y 15 °C durante un tiempo no inferior a 18 horas, y se procede a su fermentacién controlada

a temperatura comprendida entre 13-21 °C.

En los vinos tintos la fermentacién alcohdlica, individualizada por variedad, se realiza en presencia de los hollejos
durante un periodo no inferior a 10 dias y a una temperatura comprendida entre 22 °C y 32 °C. El envejecimiento,
individualizado por variedad, se realiza en barricas de roble francés y americano durante un tiempo no inferjor a 12

meses, a su fin, se lleva a cabo el ensamblaje de los vinos y en botella al menos 12 meses

b. Rendimientos mdximos
7 500 kilogramos de uvas por hectarea

52,5 hectolitros por hectérea

6. Zona geografica delimitada

La finca se encuentra ubicada en el término municipal de Manzanares (Ciudad Real)

7. Principales variedades de uva de vinificacién
CABERNET SAUVIGNON
MERLOT
PETIT VERDOT
SYRAH
TEMPRANILLO - CENCIBEL

8. Descripcion del (de los) vinculo(s)

La finca se encuentra a 1 080 m de altura, tiene un clima continental con aire muy seco y una gran diferencia térmica
entre el dia y la noche en el periodo de maduracion. Los suelos son arcillo-calcdreos, pobres, pedregosos y bien

drenados, con un pH bdsico en torno a 8.

Los vinos son equilibrados entre una buena acidez y el grado alcohdlico, que suele ser relativamente elevado dando
vinos mds frescos y mejor adaptados para el envejecimiento. Son vinos de guarda con fruta fresca mds dcida, toques
florales y minerales, pareciendo vinos con un corte mds continental que mediterrineo, con una concentracién media-

alta de aromas, elegantes, equilibrados y frescos.

9. Condiciones complementarias esenciales (envasado, etiquetado, otros requisitos)

NINGUNO/NINGUNA

Enlace al pliego de condiciones

http://pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial /consejos_new/pliegos/PC_Mod_Casa_del_-

Blanco_20200721_mp.pdf
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